Entpecke.
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Jetzt Schatzsuche starten...
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Was BRAUCHT €s. UM Den
er1ceneyy GesSCHMACKSSCHATZ ZU

FIynpen?’

Wir glauben eine Prise Mut, eine Portion Neugier und gesunde, leckere

Mahlzeiten.

Fir letzteres sorgen wir als Kindercatering.
Seit 2007 kochen wir ausschlieBlich fiir
Kinder. Mit kostlichen, vielfaltigen und
verantwortungsvoll zubereiteten
Geschmackserlebnissen ermutigen wir Kids
im ganzen Rhein-Main-Gebiet auf
Entdeckungsreise zu gehen. Diese Reise ist
bunt, spannend, lehrreich und vor allem
lecker.

Unser Ziel ist es, dass die Kinder
immer wieder erleben: ,,Wow, das
schmeckt mir ja!“

Kommt mit uns auf
Entdeckungsreise!
Auf den folgenden

Seiten erfahrt ihr, was
der Geschmacksschatz
fiir euch bereithalt.

Dabei legen wir grofsen Wert auf
Nachhaltigkeit, hochste Qualitat und
zuverlassige Strukturen. Und wenn Not am
Mann oder der Frau ist, darauf, schnelle und
flexible Losungen zu finden.

Wir wollen dazu beitragen, es euch,
den Verantwortlichen in Kitas und
Schulen, so leicht wie moglich zu
machen.

Sodass mehr Zeit fiir das Wichtigste bleibt -
die Kinder.




Spannenn,
BUINT.
[eHRREICH
UND

[ eCKER.

Der Geschmacksschatz ist zu Hause in der
bewussten Erndahrungswelt.

Hier findet ihr vier ganz unterschiedliche Reiche.
Jedes zeigt, worauf es ankommt, um Kinder auf der
Reise zu ihrem personlichen Geschmacksschatz zu
begleiten.



Hier erleben Kinder Geschmack. Sie diirfen die leckeren,
vielfaltigen Mahlzeiten, die wir sorgfaltig flir sie zusammenstellen,
mit allen Sinnen kosten und genielRen. So kann jedes Kind den
eigenen, individuellen Geschmacksschatz aufbauen. Alles, was

es dazu braucht, findet sich im Geschmacksreich.
Hier wird dafiir gesorgt, dass unsere Speisen zuverlassig und w
in bester Qualitat bei euch ankommen. AulRerdem kiimmern
wir uns im Qualitatsreich darum, dass auch alles Drumherum
einwandfrei lauft. So sind zum Beispiel die Zertifizierungen, das
einfache Bestellsystem, hohe Hygienestandards, plinktliche
Lieferungen und das sorgsame Allergie-Management Teil dieses |

Reiches.

In diesem Reich wird erlebbar, was alles Wertvolles im
Geschmacksschatz steckt. Ziel ist es, das groRe Thema Erndhrung fiir die
Kinder, die Eltern und fiir euch als Verantwortliche mit Leben zu fillen.
Dabei geht es darum, spielerisch Wissen rund um Nahrwerte,
Zubereitung, Herkunft und Nachhaltigkeit aufzubauen.

Dieses Reich beheimatet alle guten Ideen, die die anderen Reiche immer 0‘_,
besser machen. Hier sammelt unser buntes Team hilfreiche Gedanken,
kreative Konzepte und Erfahrungsschatze. Besonders wertvoll sind fiir uns Fedl

die Ideen, die aus den Einrichtungen und von Eltern oder Kindern zu uns J
kommen. Im Ideenreich stellen wir euch auRerdem die Menschen vor, die
Geschmacksschatz durch ihr starkes Engagement erst moglich machen. =

Fragen? Beantworten wir euch gerne.
(06131) 21858 81

hallo@geschmacksschatz.de



GCescHMACKS-
SCHATZKARTE

GCescCHMACKSREICH

Wie entdecken Kinder ihren
Geschmacksschatz?

Wunschessen-Aktion

* Dieses bunte Speisenangebot v
erwartet euch

Probeessen

QuaLITATSREICH

e Zubereitung, Zutatenauswahl
und Zertifikate Seite 13

e Nachhaltigkeit Seite 14

e Qualitatssicherung durch
Hygiene-Kontrollen,
Rickstellproben und
durchdachte Ablaufe Seite 14

e Zubereitungsoptionen Seite 15
e So wird bestellt Seite 16

e Allergie-Management Seite 17




Hier ein schneller Themenfinder fiir alle, die es eilig haben. So konnt
ihr ziigig einen Uberblick gewinnen und das lesen, was euch
interessiert. Viel SpaR beim Entdecken!
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FRrRIEBNISRCICH

e Ernahrungsbildung

e Aktionen und Projekte rund ums
Thema Ernahrung fir die Kleinen

e Elternabende und Online-
Workshops fiir die Grofden

e . e So helfen wir aus
PP IpeenreicH
i OVO e Das macht uns aus Seite 20-21

¢ Lernt das Geschmacksschatz- . .
= e Gesunde Starkungin

Team kennen Seite 21 '
der Mittagspause

1
)

e Gute Ideen sind unser

|
[ wertvollster Schatz Seite 21 W




Wirrkemme
IM
CescHMACKSREICH

> Die Geschmacksschatz-Idee hat bei
meinen Jungs einen echten
Wettbewerb entfacht. Wer hat die
grolRere Geschmacksschatzkiste? Wer
traut sich mehr zu probieren? Bei
meinem Altesten hat es bis zur
Blutwurst gereicht ... die ist allerdings
klaglich durchgefallen. ((

Nicola Kinghorn -
Ernahrungsberaterin bei Geschmacksschatz



Wir ermuntern Kinder dazu, mutig und neugierig auf
Geschmacksschatzsuche zu gehen.

GCescHMACK erLepen

Dafiir bereiten wir bunte, vielfaltige und gesunde Geschmackserlebnisse zu, bei denen die
Kids sich immer wieder fragen diirfen:

Schmeckt mir das vielleicht? Kann das in meine Geschmacksschatztruhe?

Dabei ist es besonders wertvoll, die Mahlzeit gemeinsam als Gruppe zu erleben. Denn das kennen wir
doch alle: Essen in Gemeinschaft ist gleich viel schoner. Zusammen Neues zu entdecken und noch
unbekannte Gerichte aus aller Welt zu kosten, ist wie ein kleines Abenteuer.

Vielleicht gibt es auch kleine Reiseflihrerinnen, die die Speisen von Zuhause kennen und stolz davon
berichten? So konnen die Kids selbst erleben, wie verbindend Essen sein kann.

Und wenn die beste Freundin sich traut, die Falafel mit Minzdip auszuprobieren und es ihr schmeckt,
dann kann man auch selbst Mut beweisen und kosten.

Die WunscHessen-AKTien

Wir kochen leidenschaftlich gerne fiir Kinder. Dafiir ist es wichtig, zu wissen, was sie mégen. Aus diesem
Grund starten wir regelmalig die Wunschessen-Aktion. Hier kdnnen die Kids selbst aufmalen oder
schreiben, welche Speisen sie sich fiir das Essen in Kita oder Schule wiinschen.

Eine Auswahl nehmen wir in unser Speiseangebot fest mit auf. Wie zum Beispiel "Kita St. Albans
Blaubeerzauber", "Sausewind's bunter Regenbogen (Gurken-Paprika-Tomaten-Karotten-Salat)" oder
"Kita Villas Gnocchi mit Tomatensauce".

Mehr zur Wunschessen-Aktion findet ihr unter
www.geschmacksschatz.de/geschmacksreich

Of=A0

Ihr habt es geschafft, dass mein Kind gerne
Brokkoli gegessen hat, obwohl es das
Zuhause sonst gar nicht mag.

Mama aus der ev. Kindertagesstatte Pauline
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Der Spreiserran

Das vielfaltige Speiseangebot ist das Herzstiick des Geschmacksschatzes. Damit ihr in euren
Einrichtungen kostliche Geschmackserlebnisse genieRen konnt, plant unsere Erndhrungs-
beraterin Nicola Kinghorn mit groRer Sorgfalt die Wochenplédne. Dabei hat sie immer beides im
Blick - ausgewogene Nahrwerte und kindgerechte, schmackhafte Speisen.

Gemeinsam mit unserem erfahrenem Kiichenleiter Hamed Koubaa tiiftelt sie an neuen Rezepten.
Dabei priift Hamed genau, ob und wie die Ideen in unserer Grof3kiiche in Mainz gut umzusetzen
sind. Zuletzt haben die beiden zum Beispiel die neuen zuckerfreien bzw. zuckerreduzierten
Desserts der DGE-Linie kreiert.

Worauf Nicola bei der Wochenplan-Erstellung achtet und wie sie dabei vorgeht, konnt ihr hier
nachlesen: www.geschmacksschatz.de/entdecken/wochenplan

B
T 3
. 1

www.geschmacksschatz.de/unser-geschmacksschatz g

KILINGT LECKERr’

Jetzt Probewoche vereinbaren:
(06131) 2 18 58 81
hallo@geschmacksschatz.de

www.geschmacksschatz.de/probewoche




Das macht das
Speiseangebot bei

Geschmacksschatz
aus:

Vielfalt:

« Die Speisen wiederholen sich erst nach 6-8
Wochen.

« Bunter Mix aus authentischen Gerichten aus
aller Welt und bewahrten Kinderklassikern,
die jedem Kind schmecken.

» Es kommen laufend neue Gerichte dazu.

o Taglich frisches Obst und Gemdise.

» 1xproWoche Fleisch (alle 2 Wochen mageres

Muskelfleisch). Gesund:
» 1xproWoche Fisch (alle 2 Wochen fettreicher . Ausgewogene Gerichte - mit allem, was der
Fisch). ’

Kinderkorper braucht.

o Ausgewahlte Zutaten, wie Kartoffeln, Penne,
Fusilli, Spaghetti oder Apfel und Bananen
gibt es in Bio-Qualitat.

e Seit Kurzem bieten wir in der DGE-Linie
zuckerfreie bzw. zuckerreduzierte Desserts
an.

Auswahl:  GroRe Auswahl an veganen Speisen.
« lhr kénnt aus der vegetarischen Linie und der

DGE-Linie (einmal wochentlich Fleisch und

Fisch) auswahlen. Einfach und klar:
« Jede Linie umfasst eine Hauptspeise, Salat, « Schon 4-6 Wochen im Voraus kénnt ihr die

Dessert und. Snac.:k. Ihr habt dle'frele W?hl’ Wochenplane einsehen und euren Speiseplan
welche Speisen ihr aus den beiden Linien daraus zusammenstellen.

auswahlen wollt. e Viele unserer Speisen haben kindgerechte

* Die DGE-Linie wird von uns nach denn Namen, die Lust auf das Essen machen.
Empfehlungen der Deutsche Gesellschaft fur « Alles auf einen Blick: Bio-Zutaten, vegane

Ernahrung gestaltet. Welche zehn Regeln die Gerichte oder neue Speisen sind auf dem

DGE vorgibt, kénnt ihr hier kompakt nach- Wochenplan deutlich gekennzeichnet. Die

. Allergie-Essen werden Ubersichtlich fiir euch
www.geschmacksschatz.de/entdecken/dge aufgelistet. Sie orientieren sich wenn moglich

an der regularen Hauptspeise.

» Mindestens 1 x pro Woche Hiilsenfriichte.

* Mindestens 1 x pro Woche Vollkornprodukte.
» Taglich Milchprodukte.

» Abwechselnd Kartoffeln, Reis, Pasta, Bulgur.

11



Es gibt uns Sicherheit zu wissen, dass ihr fiir
gesundes, abwechslungsreiches Essen in
unseren Kitas sorgt. Und es schmeckt den

Kindern, was fiir uns und die Eltern das
Wichtigste ist.

Gregor Anger - Stadtverwaltung Ginsheim-Gustavsburg



Einfach, gut, zuverlassig und sicher.
Im Qualitatsreich sorgen wir dafiir, dass ihr eine Sorge weniger

habt. Wie wir das machen? Das konnt ihr hier entdecken.
3
Was uUns b€l DEeRr ZMBBR@ITMV\G WICHTIC IST Q

So kochen wir gesunde Geschmackserlebnisse fiir Kinder

Wir priifen unser Essen mit allen Sinnen, bevor es rausgeht: Sieht es lecker aus? Riecht es gut?
Schmeckt es? Und wie flihlt es sich im Mund an? Erst wenn unser Kiichen-Team zufrieden ist, bringen wir
es auf den Weg zu euch. So werden unsere Speisen zu gesunden Geschmackserlebnissen:

¢ Freivon Geschmacksverstarkern, Zusatzstoffen, Genmanipulation. Weitestgehend ohne Palmal.

¢ Kindgerechte Wiirzung: salz- und zuckerarm

¢ Keine Fritteuse, sondern nahrstoffschonende Kombidampfer. So bleiben bei allen Speisen und
Lebensmitteln Vitamine, die echte Farbe und der urspriingliche Geruch und Geschmack
weitestgehend erhalten.

* Rezepte, die Kinder mogen.

=

('™

Weraur WIR Bel ben Zutaten acHTen  §f
Verantwortung fangt bei der Zutatenauswahl an

» Nachvollziehbare Wege des Fleisches (aus Deutschland).

» Kein Schweinefleisch.

» Ausgewahlte Zutaten in Bio-Qualitat.

» AusschlieRlich Fisch mit MSC-Siegel.

» Nach Moglichkeit regional und saisonal.

Unsere ZerTIFIKATE

Dazu stehen wir

©

Bio zertifiziert DGE EU-Zulassung freiwillige Kontrolle
DE -Oko-006 zertifiziert DE RP 29023-EG Hygiene-Institus
ifu-Institut Bad Nauheim

Kundenbetreuerin bei
Geschmacksschatz

WiRr sinp FUR eucH pal
Ihr habt Fragen? Oder ein Problem braucht eine Losung?

Dann meldet euch einfach. Denn zum Qualitatsreich gehort auch,
dass wir fiir euch gut erreichbar sind. Werktags immer von 8 bis 18
Uhr. Wir legen auf den personlichen Kontakt groRen Wert. Gerne

schauen wir auch mal bei euch in der Einrichtung vorbei.

Hilfsbereit und
nett dabei!

(L) (06131) 2185881
@ hallo@geschmacksschatz.de
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Mehr als nur lecker:

YerantTwerTtune
und NacHHALTICKeIT

o

Immer pas Mercen 1m Brick!

Wir geben alles, damit bei euch gesundes
Essen auf den Tisch kommt. Und gerade weil
wir fiir Kinder kochen, ist uns
zukunftsfahiges, ressourcenschonendes
Handeln wichtig:

« Wir planen sorgfaltig und bedarfsgerecht,
um  Lebensmittelverschwendung  zu
vermeiden. Es gibt keine Pflicht zur
Menliabnahme. lhr bestellt nur, was ihr
auch esst. Das schont euren Geldbeutel
und weniger Essen landet in der Tonne.

o Wir nutzen ausschlieBlich Mehrweg-
Behalter zur Auslieferung der Speisen. So
vermeiden wir Plastikmuill.

o Wir wahlen regionale Lieferanten und
saisonale Zutaten und sparen Wege und
damit CO, ein.

o Wir nutzen Okostrom und damit erneuer-
bare Energien.

o Wir setzen auch auf Carsharing und
handeln dadurch ressourcenschonend.

o
o 0o

GuTt unb SIcHeR! ﬁ

AurF unsere Quaritar IST Verrass

So stellen wir die gute Qualitit unserer
Geschmackserlebnisse fiir euch sicher:

e Schonende und zeitnahe Zubereitung
durch das ausgebildete Kiichenteam.

« Eigenkontrollsystem in der Kiiche
(HACCP).

o Regelmalige Hygiene-Kontrollen durch
das Institut flir Umfeld- und Lebensmittel-
analytik aus Bad Nauheim - haufiger als
gesetzlich vorgeschrieben.

» Rickstellproben von jeder Speisekompo-
nente bewahren wir langer als vor-
gegeben auf.

» Tagliche Qualitatspriifung der Sensorik.

» Protokollierte Warmhaltezeiten und gut
organisierter Transport - damit das Essen
plinktlich bei euch ist.

o Einhaltung der durch die DGE
vorgegebenen Standards in der DGE-Linie.

o Sorgsames Allergie-Management.

o BIO-zertifiziert (ausgewahlte Zutaten).



Wir liefern euch das Essen, so wie es zu euch passt und zu

dem Zeitpunkt zu dem ihr es braucht. Dabei konnt ihr
zwischen Warm- oder Kaltlieferung wahlen. b ﬂ‘

+3C @ c. 8
KarTanLierFerunc D c%

Frisches Essen direkt aus dem Ofen auf die Teller mit der neuen Cool&Hot-Box!

Uns ist es wichtig, dass die leckeren Speisen in bestmoglicher Qualitidt auf eurem Tisch landen.
Dabei sollen die Ablaufe fiir euch so einfach wie moglich sein. Deshalb bieten wir seit Kurzem die
kompakte Cool&Hot-Box kostenfrei an. Die Box ist ein Multifunktionsgerat, das sowohl kiihlen als auch
erwarmen kann. Dafiir braucht es nur eine Haushalts-Steckdose. Das Essen kommt gekiihlt zu euch. Die
Box wird von uns so eingestellt, dass es zum gewiinschten Zeitpunkt heil und lecker ausgeteilt werden
kann.

Die Standzeit des warmen Essens wird dadurch deutlich minimiert, was fiir euch nur Vorteile hat:
Nahrstoffe, Vitamine, Konsistenz, Farbe und Geschmack bleiben so noch besser erhalten. Zusatzlich
ermoglicht euch die Hot&Cool-Box mehr Flexibilitat und Sicherheit - weil die Speisen auch schon vor der
Essenszeit angeliefert werden konnen. Kein Zeitdruck mehr, falls der Fahrer mal im Stau steht.

t 1%
WarManLieFerune ()
Warmes Essen direkt aus der Thermobox auf die Teller!

Natirlich bieten wir euch auch die bekannte Warmanlieferung in Thermoboxen an. Das Essen kommt in
Thermoboxen warm zu euch und kann gleich ausgeteilt werden.

Fure VerTelre aur einen Prick

‘D é Unsere

Kaltanlieferung Warmanlieferung Erippite
Geschmack Geschmack
ﬁ « 1& ‘ﬁ ﬁ So sind unsere gesunden
Konstistenz Konstistenz Geschmackserlebnisse noch

‘ﬁ ﬁ ‘& ‘ﬁ « kostlicher. Auf unserer Website

erklaren wir euch Schritt fiir Schritt

Vitamine und Nahrstoffe Vitamine und Nahrstoffe .
ﬁk « ‘ﬁ das Vorgehen bei der
ﬁk Kaltanlieferung:
Flexibilitat Flexibilitat www.geschmacksschatz.de/das-ist-

ﬁ ﬁ ﬁ uns-wichtig
L
ﬁ ._Et._'!r- E‘ Gerne beraten wir euch auch
o 5"§_ personlich dazu.
=

>0



FInrFacH vnbd sCHnerL -
Fssenspesterrunc mit Sustem

Wir haben unser Bestellsystem fiir euch
selbst entwickelt.

O

Se eInFacH Funkrienlert pie Besterrunc pel
CesCHMACKSSCHATZ

e Bestellschluss ist immer dienstags, 13 Uhr der Vorwoche.

e |hr loggt euch ein, wahlt fiir jeden Tag aus der vegetarischen Linie (schwarz) oder der DGE-Linie
(blau) Speisen aus und gebt die Anzahl an.

¢ Pro Linie stehen als Module Hauptspeise, Salat, Dessert und Snack zur Auswahl.

¢ |hr konnt frei entscheiden, wie viel wovon bestellt wird. Keine Pflicht zur Menii-Abnahme. Nur die
Mindestbestellmenge von 12 Portionen pro Modul musst ihr dabei beachten.

» Vegetarische oder allergiegerechte Essen werden automatisch der Speise zugeordnet, die an die
ausgewahlte Hauptspeise angelehnt ist. So kommen dhnliche Gerichte auf den Tisch und die
Kinder erleben die Mahlzeit gemeinsam.

e Im Bestellsystem konnt ihr das Speiseangebot, individuelle Nahrwert-Tabellen und
Feedbackbdgen als PDF herunterladen. Hier findet ihr auch die Ubersicht iiber die enthaltenen
Allergene und die entsprechende Liste der alternativen Allergie-Speisen im PDF-Format.

e Krankheitswelle? lhr kénnt bis 8 Uhr am Vortag kostenfrei die Essensanzahl anpassen. Anruf
oder E-Mail geniigt.

e Eine bebilderte Anleitung, wie ihr das Bestellsystem einfach nutzen konnt, stellen wir euch auf
unserer Website unter www.geschmacksschatz.de/unser-geschmacksschatz bereit. Bei Fragen
stehen wir euch gerne mit Rat und Tat zur Seite.




Auf der Reise zum Geschmacksschatz soll eine Allergie die
Kinder nicht aufhalten. Deshalb setzen wir auf ein w
sorgfaltiges Allergie-Management.

Wir wissen, pass ALLercIeyy HCRAUSFORDERND Sely Kénnen

Vor allem fiir das Kind. Aber auch die Verantwortlichen in den Einrichtungen brauchen hier taglich viel
Achtsamkeit und die Eltern das Vertrauen, dass ihr Kind das richtige Essen erhalt. Deshalb haben wir ein
sorgfaltiges Allergie-Management erstellt, das, wenn gewiinscht, jedem Kind mit Allergien namentlich
die richtige Speise zuteilt.

Die Allergie-Essen kochen wir frisch selbst. Dabei achten wir darauf, dass die Kinder mit Allergien
ahnliche Speisen erhalten wie die anderen Kinder.

Das bedeutet: weniger Sorgen fiir euch und mehr Zufriedenheit beim Kind und bei den Eltern.

Wir pervcksicHTICen arre 14 ArLercene

Eine Ubersicht (iber die 14 kennzeichnungspflichtigen Allergene findet ihr online unter:
www.geschmacksschatz.de/allergene
Ein wichtiger Hinweis: Wir kdnnen dabei keine Verantwortung fiir "Spuren von ..." ibernehmen.

FinrFacHe Anmerounc

Um ein Kind mit Allergien bei uns anzumelden, braucht es nur ein Telefonat oder eine E-Mail. Ihr konnt
entscheiden, ob ihr den Namen des Kindes hinterlegen mochtet. So wird die Handhabung im Alltag fur
euch noch einfacher und sicherer. Denn jedes Kind mit Allergien bekommt einen mit Namen versehenen,
eigenen Teller.

> Ich bin froh, dass ihr das Gluten-Essen téglich frisch kocht. Das
nimmt mir die Arbeit ab, weil ich mich nicht selbst darum
kiimmern muss und ich habe eine Sorge weniger. Denn ich weilt,
dass ich mich darauf verlassen kann, dass das Essen fiir mein Kind
mit groBRer Sorgfalt zubereitet wird. €<

Mama aus der ev. Kindertagesstatte Pauline
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Hier konnen Kinder, Eltern und Verantwortliche in der
Einrichtung erleben, wie viel Wertvolles im Geschmacksschatz
steckt.

Fur pie Kinper

Aktionen und spannende Projekte rund um die Ernahrungsbildung

Warum stecken Superkrifte in der Karotte? Was braucht mein Korper, um Kraft zu haben und um
frohlich und gesund zu wachsen? Woher kommen eigentlich die Tomaten aus meiner TomatensofRe?
Und welche Apfel-Sorte mag ich am liebsten?

Mit kleinen Aktionen und Tipps wollen wir Kinder dazu ermutigen, ihren Geschmackssinn zu scharfen und
sich damit zu beschaftigen, was in ihrem Essen steckt. Dazu gehdren Spielideen, Ausmalbilder und
kindgerechte Infos. Auch die Wunschessen-Aktion ist ein Teil davon.

Zukunftig wird es weitere Erlebnis-Projekte geben, die die Sinne ansprechen und dabei helfen, spielerisch
Wissen aufzubauen. Bleibt gespannt! EEEE

Mehr erfahren unter www.geschmacksschatz.de/erlebnisreich 0]

Fur pie Crelien
Geschmacksschatz- Elternabende

Jeden letzten Dienstag im Monat laden wir alle Interessierten zu einem kostenlosen Online-
Elternabend ein (Ferienzeiten ausgenommen). Hier stellen wir uns und unsere Arbeit vor und nehmen
uns Zeit fiir Fragen und Austausch. Auf Wunsch kommen wir auch gerne einmal in eurer Einrichtung zu
einem Elternabend vorbei. Wir freuen uns darauf, euch und die Eltern kennenzulernen.

Weitere Infos und Anmeldemadglichkeiten findet ihr unter
www.geschmacksschatz.de/entdecken/elternabende

Einladung zu Online-Workshops

Rund ums Thema Ernahrung gibt es viele Fragen. Deshalb
veranstalten wir regelmalRig kostenlose Online-Workshops zu
Themen, die sowohl fiir Einrichtungsleitungen und
Erzieherlnnen als auch fiir Eltern interessant sind.
Schwerpunkte  sind zum  Beispiel Allergien und
Unvertraglichkeiten oder die Richtlinien der DGE.

Dabei nehmen wir uns bewusst Zeit zum Erfahrungs-
austausch.

Weitere Infos und Anmeldemoglichkeiten findet ihr unter
www.geschmacksschatz.de/entdecken
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http://www.geschmacksschatz.de/erlebnisreich
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Kesmakeg
ScHATZE
IM IpeenreicH

Der Geschmacksschatz ist nur maglich,
durch Menschen, die sich mit ihren Ideen
und ihrem Herzblut tagtdglich
leidenschaftlich einsetzen. Wir sind
dankbar flir unser starkes, vielféltiges Team
und setzen auf ein gutes Miteinander.
Gemeinsam wollen wir immer besser
werden.

Florentine und Florian Egle -
Geschaftsfiihrer bei Geschmacksschatz



Unser groRter Schatz? Die Menschen!

Was peyy CesSCHMACKSSCHATZ STARK MACHT
In unsere Brust schlagen zwei Herzen

Das organisierte Herz steht fiir hilfreiche Strukturen und bietet dem
Geschmacksschatz einen sicheren Entfaltungsrahmen. Das kreative Herz
spriiht nur so vor Ideen und setzt sich leidenschaftlich fiir das Gute in der
Welt ein. Es ist besonders wertvoll fiir unser Miteinander. Das
Zusammenspiel der beiden ganz unterschiedlichen Herzen ist unsere
Starke. Mehr zu unserem Antrieb und unserer Geschichte konnt ihr hier
lesen: www.geschmacksschatz.de/das-macht-uns-aus

Florentine & ¥
Florian Egle

Geschéftsfiihrung
Geschmacksschatz

PerséniICH, FAaMILIENFREUNDLICH UND VICLFALTIC -

Gemeinsam als Geschmacksschatz unterwegs

Was 2007 als kleines Kindercatering startete, ist heute ein Familienunternehmen mit Uber 30
Mitarbeiterlnnen. Woher wir wissen, was Kinder brauchen und mogen? Viele bei uns sind selbst Mamas,
Papas, Omas und Opas und bringen ihren wertvollen Erfahrungsschatz mit ein. Dabei ist uns ein
herzliches Miteinander wichtig. Wir machen unseren Job richtig gern - denn fiir Kinder zu kochen und sie
auf ihrer Geschmacksschatzsuche zu begleiten, ist etwas Besonderes. Ein grofier Gewinn ist dabei die
bunte Vielfalt des Teams - denn gerade dieses Mosaik macht uns und unsere Gerichte einzigartig.

=]

Lernt unser Team kennen und werft  [=l}
einen Blick hinter die Kulissen: §
www.geschmacksschatz.de/ideenreich OB

Gurte Ipeey BRINGEV UNS WEITER

Im Ideenreich gibt es noch viele gute Ideen, die auf die
Umsetzung in Geschmacksreich, Qualitatsreich und
Erlebnisreich warten. Ihr diirft gespannt sein!

AulRerdem freuen wir uns besonders, wenn Eltern oder
Leitende in Kita oder Schule ihre Ideen mit uns teilen.
Euer Feedback und eure Gedanken konnt ihr gerne per
E-Mail an ideen@geschmacksschatz an uns senden.
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Schnell und persénlich - wenn
unsere Kochin ausfallt, ist
Geschmacksschatz fiir uns da.

Bibiana Carvalho —
Caritas Verband Frankfurt e.V.




Mit Flex-Essen beschreiben wir temporare Essenslieferung. Wir springen gerne ein, wenn ihr fiir ein
bestimmtes Zeitfenster Essen in eurer Einrichtung ben6tigt. Dabei wissen wir genau, dass es hier
manchmal viel Flexibilitat braucht - gerade wenn Unvorhergesehenes geschieht. Dann sind wir fir
euch da und suchen gemeinsam nach schnellen Lésungen, damit die Teller nicht leer bleiben.

Fure KécHIn eper evier KeCH FALLT KURZFRISTIC aus?

Wir kdnnen in den meisten Fallen von einem Tag auf den anderen einspringen. Ruft uns einfach an
und wir schauen gemeinsam, wie wir die Kuh vom Eis bekommen. Um solche Falle abdecken zu
konnen, planen wirimmer ein Notfall-Kontingent mit ein.

Fure KucHenKRrarT PLanT einen Urrauvp?

Wir Gibernehmen fiir diese Zeit gerne die Essenslieferung. Gebt uns einfach rechtzeitig Bescheid, dann
konnen wir ein individuelles Speiseangebot fiir euch zusammenstellen. Wenn méglich, bestenfalls
zwei Wochen im Voraus.

lhr habt Fragen zu Ablauf oder Preisen?
Ruft uns einfach an oder schreibt uns eine E-Mail:

(06131) 2185881

hallo@geschmacksschatz.de

www.geschmacksschatz.de/flex-essen

23



Die Auswahl des Mittagessens war stets
kindgerecht, sodass es den Kindern sehr gut
geschmeckt hat. AulRerdem ist das Essen tdglich
sehr abwechslungsreich gewesen, wobei immer
eine passende Alternative bereitstand, um
vegetarische, allergie- oder religionsbedingte
Essgewohnheiten zu berticksichtigen.

Die Bestellung war simpel und tibersichtlich,
wdéhrend der Austausch durchweg freundlich
und unkompliziert verlief. Das Essen wurde
immer rechtzeitig und in ausreichender Menge
geliefert.

Marvin Menger -
SV Wehen FuBballcamp Wiesbaden
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lhr plant Ferienspiele oder Kinder-Camps in den Ferienzeiten
und braucht noch eine gute, gesunde Verpflegung?

Der CescHMACKSSCHATZ KEMMT CerRNe aucCH Zu euren Ferienspieren

Wir sorgen fiir eine leckere Starkung. Bei so viel Action ist fiir die Kids ein gesundes, ausgewogenes
Mittagessen wichtig, das ihnen guttut und neue Power gibt. Darauf legen auch die Eltern immer grofieren
Wert. So konnen die Kids nach dem Essen wieder voll durchstarten. Fiir Snacks zwischendurch stellen wir
euch zusatzlich auch gerne frisches Obst und Gemiise bereit.

Juverrassicer ParTrner Fur erreLcrelicHe Ferien-Camps

Gerade bei Ferien-Camps ist die Mittagspause oft gefiihlt viel zu kurz. Da braucht es einen zuverldssigen
und reibungslosen Ablauf - das wissen wir aus Erfahrung. Durch unsere gute Organisation und leckeren
Gerichte kdnnen wir dazu beitragen, dass eure Ferienspiele zu einem vollen Erfolg werden.

@JoXoJeoXeloNoNoJoNoNoReNoNooRoNoJoRoNo oo N o QYO N @)

Ihr habt Fragen zu Ablauf oder Preisen?
Meldet euch gerne!

(L) (06131)2185881
@ hallo@geschmacksschatz.de
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Acht gute Griinde, warum es sich
lohnt, ein neues Abenteuer mit uns
zZu wagen:

W
W
K
W
W
W
W
W

Schnappt euch gleich das Telefon und lasst uns ins
Gesprach kommen: (06131) 2185881



[HR seID neuclieric cewerbeyn unbd WOLLT Den
GCescHMACKSSCHATZ avSPROBICREN?

So konnt ihr unsere leckeren Geschmackserlebnisse selbst testen und alle Ablaufe, wie
zum Beispiel das Bestellen liber unser System, selbst ausprobieren.

Fur den Start eurer Entdeckungsreise zum Geschmacksschatz geben wir euch ein kleines
Prasent mit auf den Weg. Wahrend der Probewoche schenken wir euch zur Hauptspeise
den Salat dazu. Denn unsere leckeren Geschmacksschatz-Salate muss man auf alle Félle w =

IS
ausprobieren. .
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Essen ist fiir mich ein Stiick Heimat, ein Sttick
Identitdt - deshalb finde ich es so wichtig, dass Kinder
von klein auf die Moglichkeit haben, ihren eigenen
Geschmack mit Spal3 und Genuss zu entdecken.

Florentine Egle — Geschéftsfuihrerin Geschmacksschatz

Das gesunde Kinder-Catering.

CESCHMACKS

www.geschmacksschatz.de

hallo@geschmacksschatz.de
(06131) 2185881
geschmacksschatz

Geschmacksschatz -
eine Marke der ACTIVcatering fiir Kinder GmbH
Robert-Bosch-Strale 29a | 55129 Mainz



